
Hotel Ristorante Antica Stazione

MENU’
ALLA

CARTA



C A R P A C C I O
Carpaccio di Black Angus con Misticanza e
salsa allo Yogurt

€ 10,00

T A G L I E R E  R U S T I C O
Salumi, formaggi e altri elementi a
seconda della preparazione del giorno

€ 14,00

S E L E Z I O N E  D I  S A L U M I  E
F O R M A G G I
Assortimento di salumi di Suino Nero dei
Nebrodi (presidio Slow-food) e formaggi
siciliani D.O.P.

€ 18,00

C A C I O  C A V A L L O
A R R O S T O
Formaggio tipico Ragusano alla piastra

€ 9,00

P A R M I G I A N A
Parmigiana di Melanzane con fonduta di
Ragusano D.O.P.

€ 10,00

C A P O C O L L O
Capocollo di Suino Nero dei Nebrodi su
spuma di Patate

€ 15,00

S T I N C O  D I  M A I A L E
Stino di Maiale cotto con Miele e Birra con
patate al forno

€ 15,00

T A G L I A T A  D I  M A N Z O
S Tagliata di Manzo con Rucola, Grana e
Pomodorini

€18,00

L I N G U I N E  A L L A
C H I A R A M O N T A N A
Linguine fatte in casa con Salsiccia
Chiaramontana e Funghi

€ 14,00

RAVIOLI DI CARRUBO
Ravioli con farina di Carruba ripieni di
Ricotta e Noci con Crema di Grana e Tartufo

€ 14,00

T R O F I E  I N  S A L S A  R O S A
Trofie con salsa rosa (panna e salsa di
pomodoro) con pancetta affumicata

€ 13,00

P A C C H E R I  P I S T A C C H I O
Paccheri Grani Antichi Damigella con crema
di Pistacchio e Mortadella di Suino Nero

€ 14,00

P A C C H E R I  M E L A N Z A N E
Paccheri Grani Antichi Damigella con Pesto
di Melanzane Affumicate, Pomodoro
Pachino e Basilico

€ 13,00

Piatti di “Terra”

ANTIPASTI

SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

Antica Stazione

C O S T O L E T T E  D I  A G N E L L O
Costolette di Agnello su spuma di patate

€ 15,00

F I L E T T O  D I  V I T E L L O
Filetto di Vitello al Pepe Verde

€ 18,00



C R U D I  D I  M A R E
Selezione di Crudi di Mare

€ 22,00

C O T T I  D I  M A R E
Selezione di Cotti di Mare

€ 18,00

A N T I P A S T O  M I S T O
Antipasto misto di pesce, crudi e cotti

€ 20,00

T A R T A R E  D I  T O N N O
Tartare di Tonno con Maionese al Cappero
e Cipolla in Osmosi

€ 14,00

C O Z Z E
Zuppa o Pepata di Cozze

€ 10,00

G R I G L I A T A  M I S T A
Una selezione di 3 diversi tipi di Pesce a
seconda della disponibilità

€ 18,00

C A L A M A R O  A R R O S T O
Calamari alla griglia

€ 16,00

F R I T T U R A  M I S T A
Frittura mista di Pesce 

€18,00

L I N G U I N E  A L  G A M B E R O
R O S S O
Linguine fatte in casa con Gambero Rosso di
Mazara

€ 22,00

RAVIOLI DI CERNIA
Ravioli ripieni di Cernia con Ragù di
Crostacei

€ 15,00

L I N G U I N E  P E S C A T O R A
Linguine fatte in casa con Cozze, Vongole e
Gamberetti

€ 15,00

P A C C H E R I  A L  D E N T I C E
Paccheri Grani Antichi Damigella con
Dentice, Melanzane e Menta

€ 16,00

T R O F I E  R A G U ’  D I  T R I G L I E
Trofie al ragù di Triglie e Limone

€ 16,00

T A G L I A T A  D I  T O N N O
Tagliata di Tonno con Cipolla in Agrodolce

€ 18,00

P O L P O  T O S T A T O
Polpo Tostato su crema di Carote e Lime

€ 18,00

Piatti di “Mare”

ANTIPASTI

SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

Antica Stazione



Antica Stazione
CONTORNI

A R R O S T O  M I S T O  D I
V E R D U R E
Selezione di Verdure Grigliate

€ 5,00

I N S A L A T A  D I  P O M O D O R O
Insalata di Pomodoro e Basilico

€ 3,50

I N S A L A T A  M I S T A
Insalata mista di Iceberg, Carote e
Radicchio

€ 3,50

P A T A T E  A L  F O R N O € 3,50

P A T A T I N E  F R I T T E € 3,50

BEVANDE

A C Q U A  N A T U R A L E
“ P A N N A ”

€ 2,00

A C Q U A  G A S S A T A  “ S A N
P E L L E G R I N O ”

€ 2,00

A C Q U A  “ L E T E ” € 2,50

C O C A  C O L A  1  L T
                    3 3  C L

€4,00
€2,50

F A N T A  3 3  C L € 2,50

S P R I T E  3 3  C L €2,50 C O P E R T O  € 2 , 5 0

BIRRE

H E I N E K E N  
6 6  C L
3 3  C L

€ 4,00
€2,50

B I R R A  “ S T R E T T O ”  
6 6  C L
3 3  C L

€ 5,00
€3,00

M O R E T T I  “ B A F F O  D ’ O R O ”
6 6  C L
3 3  C L

€ 4,00
€2,50

S E M E D O R A T O  
6 6  C L
3 3  C L

€5,00
€3,00



C A N N O L O  D I  R I C O T T A € 3,00

P A R F A I T  D I  M A N D O R L E
Parfait di Mandorle su salsa al Disaronno

€ 5,00

P A R F A I T  D I  P I S T A C C H I O
Parfait di Pistacchio su salsa al Pistacchio

€ 5,00

S E M I F R E D D O  A L  L I M O N E
Semifreddo al limone su salsa al Limoncello

€ 4,00

M O U S S E  C I O C C O L A T O
N E R O
Mousse al cioccolato nero su salsa Rum e
Pere

€ 5,00

M O U S S E  C I O C C O L A T O
B I A N C O
Mousse al cioccolato bianco su salsa esotica

€5,00

S O R B E T T O  A L  L I M O N E €3,00

P A N N A  C O T T A
Panna Cotta alla vaniglia con salsa ai frutti
rossi

€4,00

P A S S I T O  “ B A R O N E
M O N T A L T O ”

€ 5,00

1 7 5 7  V E R M O U T H  R O S S O
D I  T O R I N O  “ C I N Z A N O ”

€ 6,00

Antica Stazione

DESSERT VINI LIQUOROSI

La Carta dei Dolci



G R I L L O  B R U T
Feudo Santa Tresa

G R I L L O € 18,00

B O L L E N E R E
Antichi Vinai

N E R E L L O  M A S C A L E S E € 20,00

B I A N C O  D I
N E R A
Cantina Milazzo

N E R O  C A P P U C C I O  C H A R D O N N A Y  -  I N S O L I A € 25,00

C U C U N C I
Barone Montalto

C H A R D O N N A Y € 18,00

P R E M I È R E
C U V É È  B R U T
Barone Montalto

C H A R D O N N A Y
€ 16,00

al calice €5,00

D O N N A
G R A Z I A  B I O
Metodo Classico
Cantina Gurrieri

N E R O  D ’ A V O L A  F R A P P A T O €40,00

M I L A Z Z O
C L A S S I C O
Metodo Classico Brut
Cantina Milazzo

I N S O L I A -  C H A R D O N N A Y €37,00

H I C  E S T  B I O
Spumante Brut Metodo
Classico
Cantina Gurrieri

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O €45,00

1 8 7 7
M I L L E S I M A T O
Etna DOC Metodo
Classico
Antichi Vinai

N E R E L L O  M A S C A L E S E €38,00

Antica Stazione

BOLLICINE

La Carta dei Vini



P E T R A L A V A
R O S A T O
Etna Rosato DOC
Antichi Vinai

N E R E L L O  M A S C A L E S E € 20,00

R O S A C H I A R A
Poggio di Bortolone

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O € 18,00

D O N N A  G R A Z I A
B I O
Cantina Gurrieri

N E R O  D ’ A V O L A  - F R A P P A T O € 27,00

R O S É  D I  R O S A
Cantina Milazzo

I N S O L I A € 25,00

ROSATI

Antica Stazione
La Carta dei Vini



R I N A  I A N C A
Feudo Santa Tresa

G R I L L O  V I O G N I E R € 18,00

V I G N A  S A N
F R A N C E S C O
Tasca d’Almerita

C H A R D O N N A Y € 58,00

L E O N E
Terre Siciliane IGT
Tasca d’Almerita

C A T A R R A T T O  -  P I N O T  B I A N C O  S A U V I G N O N
T R A M I N E R  A R O M A T I C O  -  M O S C A T O € 27,00

V A L C A N Z J R I A
Cantina Gulfi

C H A R D O N N A Y  -  C A R R I C A N T E € 27,00

C A R J C A N T I
Cantina Gulfi

C A R R I C A N T E €34,00

P E T R A L A V A
B I A N C O
Etna Bianco  DOC
Antichi Vinai

C A R R I C A N T E  -  C A T A R R A T T O €20,00

U N A N I M E
B I A N C O
Tenute Lombardo

G R I L L O  -  C A T A R R A T T O  M O S C A T O €18,00

B I A N C O
D ’ A L T U R A
Tenute Lombardo

C A T A R R A T T O €24,00

A C Q U E R E L L O
Barone Montalto

G R I L L O  -  S A U V I G N O N  B L A N C
€15,00

al calice €4,00

A C Q U E R E L L O
Barone Montalto

C H A R D O N N A Y
€15,00

al calice €4,00

Antica Stazione

BIANCHI

La Carta dei Vini



D O N N A
G R A Z I A  B I O
Cantina Gurrieri

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O € 42,00

P A S S I V E N T O
B I A N C O
IGT Barone Montalto

G R E C A N I C O  -  C A T A R R A T T O  C H A R D O N N A Y € 22,00

M A R I A
C O S T A N Z A
Bianco DOP Sicilia
Cantina Milazzo

I N S O L I A  -  C H A R D O N N A Y € 30,00

G R I L L O
Grillo DOP Sicilia
Cantina Piano Grillo

G R I L L O € 20,00

G R E C A N I C O
Terre Siciliane IGT
Piano Grillo

G R E C A N I C O €20,00

S O L E  E  T E R R A
B I A N C O
Bianco DOC Bio
Cantina Horus

G R I L L O  -  I N S O L I A €18,00

S O L E  E  T E R R A
G R I L L O
Grillo DOC Bio
Cantina Horus

G R I L L O €20,00

Antica Stazione

BIANCHI

La Carta dei Vini



F R A P P A T O
Poggio di Bortolone

F R A P P A T O € 18,00

R I N A  R U S S A
Feudo Santa Tresa

F R A P P A T O € 18,00

C O N T E S S A
C O S T A N Z A
Cerasuolo di Vittoria
Classico
Poggio di Bortolone

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O € 23,00

C E R A S U O L O
D I  V I T T O R I A
DOCG
Feudo Santa Tresa

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O € 24,00

C E R A S U O L O
D I  V I T T O R I A
DOCG
Cantina Gulfi

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O €22,00

P A R A  P A R A
Cerasuolo di Vittoria
DOCG
Poggio di Bortolone

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O €38,00

L A M U R I
Tasca d’Almerita

N E R O  D ’ A V O L A €24,00

N E R O  J B L E O
Cantina Gulfi

N E R O  D ’ A V O L A €30,00

R E S E C A
Etna Rosso DOC
Cantina Gulfi

N E R E L L O  M A S C A L E S E €42,00

Antica Stazione

ROSSI

La Carta dei Vini



K O I N E ’
Etna Rosso Riserva DOC
Antichi Vinai

N E R E L L O  M A S C A L E S E
N E R E L L O  C A P P U C C I O € 45,00

P E T R A L A V A
R O S S O
Etna Rosso DOC
Antichi Vinai

N E R E L L O  M A S C A L E S E
 N E R E L L O  C A P P U C C I O €22,00

G U A R N A C C I O
Tasca d’Almerita

P E R R I C O N E € 22,00

P E T I T  V E R D O ’
Poggio di Bortolone

P E T I T  V E R D O T € 45,00

A D D A M A N E R A
Poggio di Bortolone

S Y R A H  -  C A B E R N E T  S A U V I G N O N € 18,00

P I G I
Poggio di Bortolone

S Y R A H  -  C A B E R N E T  S A U V I G N O N €42,00

A M M A S S O
Barone Montalto

N E R O  D ’ A V O L A  -  N E R E L L O  M A S C A L E S E  -  C A B E R N E T
S A U V I G N O N  -  M E R L O T €32,00

U N A N I M E
R O S S O
Tenute Lombardo

N E R O  D ’ A V O L A  -  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  -  S Y R A H €18,00

A C Q U E R E L L O
Barone Montalto

S Y R A H
€15,00

al calice €4,00

A C Q U E R E L L O
Barone Montalto

N E R O  D ’ A V O L A
€15,00

al calice €4,00

Antica Stazione

ROSSI

La Carta dei Vini



F A N C E L L O
M I L A Z Z O
Cantina Milazzo

N E R O  D ’ A V O L A  E  
S E L E Z I O N E  D I  V I T I G N I  A  B A C C A  R O S S A € 29,00

P A S S I V E N T O
R O S S O
IGT Barone Montalto

N E R O  D ’ A V O L A €22,00

P I T T O R E
C O N T A D I N O
Rosso Bio
Cantina Horus

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O € 28,00

C O R D A  P A Z Z A
Rosso Bio
Cantina Horus

F R A P P A T O  -  N E R O  D ’ A V O L A  S Y R A H € 26,00

S O L E  T E R R A  
Rosso Bio
Cantina Horus

F R A P P A T O € 22,00

C E R A S U O L O
D I  V I T T O R I A
DOCG
Cantina Piano Grillo

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O €24,00

F R A P P A T O
T E R R E
S I C I L I A N E
IGT
Cantina Piano Grillo

F R A P P A T O €24,00

D È R A C I N È
DOC SICILIA
Cantina Piano Grillo

N E R O  D ’ A V O L A €22,00

D O N  V I C É
DOCG Cerasuolo di
Vittoria
Cantina Gurrieri

N E R O  D ’ A V O L A  -  F R A P P A T O €38,00

Antica Stazione

ROSSI

La Carta dei Vini


